
Heeft u een allergie, dieet of 
speciale wens? Laat het ons weten. 
Wij bieden naast het thema menu 
altijd een vegetarisch alternatief, u 

kunt dit bij uw reservering 
aangeven.

Maandag 20, dinsdag 21, woensdag 22, 
donderdag 23 en dinsdag 28 mei, 
woensdag 12 en donderdag 13 juni.

No waste amuse

Voorgerecht: - Tartaar van tomaat en 
gebrande avocado met avocado wasabi
parfait.

Hoofdgerecht: - Op karkas gebraden 
poussin, gegrilde groene asperges, rösti en 
een gevogeltevelouté.

Nagerecht: - Yoghurtijs met aardbei en 
basilicum, basilicumcake en een 
aardbeiengelei.

Friandise

Maandag 27 mei, woensdag 5 en 
donderdag 6 juni. 

No waste amuse

Voorgerecht: -Groene en witte asperges, 
gegrild, aspic en ijs op een spiegel 
peterseliesaus.

Hoofdgerecht: -Ballotine van parelhoen, 
gepofte rode biet, gestoofde spitskool, 
fossielen van champignons en een 
gevogeltefond.

Nagerecht: -Rabarber soufflé.

Friandise
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