Woensdag 5 februari

No waste amuse

Voorgerecht: -Steak tartaar van sous-vide
gegaarde wilde peen en pastinaak,
gepocheerd kwartelel, paprikamayonaise,
frisée en crostini.

Hoofdgerecht: -Rollade van Livar buikspek,
batonettes van koolraap en knolselder,
aardappelgratin en saus van abdijbier.

Nagerecht: -Mandarijnen parfait,
sinaasappelcake en gekonfijte
sinaasappelschil. r

Friandise

-

Heeft u een allergie, dieet of speciale wens? Laat het ons weten. Wij bieden naast het thema
menu altijd een vegetarisch alternatief, u kunt dit bij uw reservering aangeven.
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