No waste amuse

Voorgerecht: - Carpaccio van gele biet met
mierikswortelmayonaise, zoet zuur van komkommer,
radijs, oude Hollandse geitenkaas, waterkers en
krokante zonnebloempitten.

Hoofdgerecht: - Scholfilet gegratineerd met
Hollandaisesaus, stamppotje van slarassen, gegrilde
venkel en Livar spekjescrumble.

Nagerecht: - Cakeje van polenta, amandel en
citroencreme met suikermaisijs en gel van
bospeentjes.

Friandise: - Chocoladerotjes met studentenhaver.

. . :
zorgvuldig rekening mee! ”



