Woensdag ZWK Houten

Les

Introductie

Vaktechniek

Vaktechniek

The Big 5
Aardappelen & rijst

Aardappelen & rijst

EXAMENS

Vaktechniek

Vaktechniek

Restaurantles

EXAMENS

EXAMENS

Vaktechniek

Geen les

Geen les

[DEIN Week Tijd

02 september 2026 36 10:30 - 18:00
09 september 2026 37 10:30 - 18:00
16 september 2026 38 10:30 - 18:00
23 september 2026 39 10:30 - 18:00
30 september 2026 40 10:30 - 18:00
07 oktober 2026 41 10:30 - 18:00
14 oktober 2026 42

21 oktober 2026 43 10:30 - 18:00
28 oktober 2026 44 10:30 - 18:00
04 november 2026 45 10:30 - 18:00
11 november 2026 46 10:30 - 18:00
18 november 2026 a7 10:30 - 18:00
25 november 2026 48 10:30 - 19:00
02 december 2026 49

09 december 2026 50

16 december 2026 51 10:30 - 18:00
23 december 2026 52

30 december 2026 53

06 januari 2027 1 10:30 - 18:00
13 januari 2027 2

20 januari 2027 3 10:30 - 18:00
27 januari 2027 4 10:30 - 18:00
03 februari 2027 5 10:30 - 18:00
10 februari 2027 6

17 februari 2027 7

24 februari 2027 8 10:30 - 18:00
03 maart 2027 9 10:30 - 18:00
10 maart 2027 10 10:30 - 18:00

Competitie koken
Competitie koken

Vaktechniek

EXAMENS
EXAMENS

Vaktechniek

Vaktechniek

EXAMENS

Wild

Wild

Oefen Koken

EXAMENS

EXAMENS

Kruiden & specerijen

Kruiden & specerijen

Oefen Koken

Black Box opdracht

Viees

Vlees

EXAMENS
EXAMENS
Meelspijzen / deeg

Meelspijzen / deeg

Fruit, noten & zaden

Informatie

Kleding & Laptop mee! Workshop Basistechnieken, Smaak, Aroma + The Big 5

Deadline Examenaanvraag Week A

Kennismaking Leermeester op school

Les: Proeven, compositie en presenteren + Oefenkoken Examenweek A

Examenweek A: zie examenrooster + Excursie + KD Duurzaamheid (lever in VOOR 27/11/26)

Praktijkles in het Engels

Gastles: How to cook to save the world + Basis plating & compositie + menu engineering

Deadline Examenaanvraag Week B

Restaurantles: Verwen je leermeester/familielid + Oefenkoken Examenweek B

Examenweek B: zie examenrooster

Examenweek B: Burgerschap (lever in VOOR 18/01/27) + Excursie

Kerstvakantie

Kerstvakantie

Workshop herhaling lastige technieken

Oefenkoken Examenweek C

Deadline Examenaanvraag Week C

Kleding & Laptop mee voor nieuwe studenten! Workshop Basistechnieken, Smaak, Aroma + The
Big 5

Opdracht 80% plant-based en 20% dierlijke producten

Examenweek C: zie examenrooster

Examenweek C: zie examenrooster

Praktijkles in het Engels (tweede van het jaar)

Les: Wijn & Spijs (KD wijnkennis, deadline 23/04/27)




Datum Week Tijd Les Informatie
17 maart 2027 11 10:30 - 18:00 Vaktechniek Gevogelte Deadline Examenaanvraag Week D
24 maart 2027 12 10:30 - 18:00 Kooklables Gevogelte
31 maart 2027 13 10:30 - 19:00 Restaurantles Oefen Koken Restaurantles: Verwen je leermeester/familielid (+goed doel) + Oefenkoken Examenweek D PAS
OP! op andere dag ivm Pasen
07 april 2027 14 EXAMENS EXAMENS Examenweek D: zie examenrooster
14 april 2027 15 EXAMENS EXAMENS Examenweek D: zie examenrooster + Excursie
21 april 2027 16 10:30 - 18:00 Vaktechniek KD Eetcultuur & Wensen (lever in VOOR 23/05/27)
28 april 2027 17 Vaktechniek Deadline Examenaanvraag Week E (week 18)
05 mei 2027 18 10:30 - 18:00 Geen les Zelfstudieweek - opdrachten inleveren en studeren
12 mei 2027 19 10:30 - 18:00 Gastles Gastles Gastles: Kook met Al + Compositie en Plating
19 mei 2027 20 10:30 - 18:00 Kooklables Patisserie in de horeca Oefenkoken Examenweek E
26 mei 2027 21 a A Examenweek E: zie examenrooster
02 juni 2027 22 A A Examenweek E: zie examenrooster + opdrachten afronden + Excursie
09 juni 2027 23 10:30 - 18:00 akte e egeta
16 juni 2027 24 10:30 - 18:00 Kooklables egeta Les: Paddestoelen en eiwit transitie + Deadline Examenaanvraag Week F
23 juni 2027 25 10:30 - 18:00 Oefen Koke Voorbereiding PvB
30 juni 2027 26 10:30 - 18:00 Oefen Koke Voorbereiding PvB / Afsluiting schooljaar
07 juli 2027 27 A A Examenweek F: zie examenrooster
14 juli 2027 28 A A Examenweek F: zie examenrooster




